
Menu
Menu du 19 au 22 août 2026

P o u r  l e s  e n f a n t s  
j u s q u ' à  1 2  a n s ,  5 0 %  s u r  t o u t  l e  m e n u  

P o u r  o f f r i r  u n e  c u i s i n e  d e  s a i s o n  e t  l o c a l e ,  l e s  p r o p o s i t i o n s  p e u v e n t  
v a r i e r  s e l o n  l ' a r r i v a g e  d e s  f r u i t s  e t  l é g u m e s  e t  l e s  i n s p i r a t i o n s  

d e  l a  C h e f f e

d e  l a  s e m a i n e  

21

Ceviche de tofu, leche de tigre au lait d’avoine,
edamame grillés, patate douce, oignons rouges,
concombre du jardin, coriandre

Plat 

Pomme entière rôtie au four, yaourt, sirop de
verveine et crumble 

7Dessert

Menu Complet 

6

30

- Restaurant végétarien -

Entrée
Salmoreio, huile de basilic
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	Menu Complet
	Entrée
	Salmoreio, huile de basilique

	Plat
	Ceviche de tofu, leche de tigre au lait d’avoine, edamame grillés, patate douce, oignons rouges, concombre du jardin, coriandre

	Dessert
	Pomme entière rôtie au four, yaourt, sirop de verveine et crumble



