Menu"'

du Brunch

- Restaurant végétarien -

Corbeille de viennoiseries 15

Tresse maison, pain au levain, mini pain au chocolat,
croissant de la boulangerie Maboule, confitures maison

supplément oeuf 3,50
supplément fromage 3,50
supplément miel 0,50
Aubergine fondanle 22

Labneh, sauce tomate, oeuf parfait et
pain pita a l'ail

Salade du brunch 21

Salade de saison, cro(tons a l'ail, crudités de saison,
pickles maison, oeuf parfait, graines torréfiées

Grilled cheese du jOlll‘ (varie selon les saisons) 16

Supplément salade 4

Gaulre aux fraises 12
Creme montée, huile de feuilles de figuier

* Suggestions du jour selon I'arrivage et les récoltes du jardin
Pour les enfants
jusqu'a 12 ans, 50% sur tout le menu
Pour offrir une cuisine de saison et locale, les propositions peuvent
varier selon l'arrivage des fruits et légumes et les inspirations

de la Cheffe

Vous pouvez vous adresser a notre personnel pour toutes demandes concernant des
allergies ou des intolérances alimentaires.
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