
Menu
Menu du 10 au 13 juin 2026

P o u r  l e s  e n f a n t s  
j u s q u ' à  1 2  a n s ,  5 0 %  s u r  t o u t  l e  m e n u  

P o u r  o f f r i r  u n e  c u i s i n e  d e  s a i s o n  e t  l o c a l e ,  l e s  p r o p o s i t i o n s  p e u v e n t  
v a r i e r  s e l o n  l ' a r r i v a g e  d e s  f r u i t s  e t  l é g u m e s  e t  l e s  i n s p i r a t i o n s  

d e  l a  C h e f f e

d e  l a  s e m a i n e  

21

Carottes fanes, purée de céleri rôti, pesto de carottes
fanes, feta, pois chiches croustillants

Plat 

Meringue, double crème glace vanille et coulis de
cerises

7Dessert

Menu Complet 

Entrée
Oignons de printemps grillés, pickles de shitake,
pousses d’alfafa

6

30

- Restaurant végétarien -
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	de la semaine
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	Menu Complet
	Entrée
	Oignons de printemps grillés, pickles de shitake, pousses d’alfafa

	Plat
	Carottes fanes, purée de céleri rôti, pesto de carottes fanes, feta, pois chiches croustillants

	Dessert
	Meringue, double crème glace vanille et coulis de cerises



