
Menu

4Supplément salade

21

16

P o u r  l e s  e n f a n t s  
j u s q u ' à  1 2  a n s ,  5 0 %  s u r  t o u t  l e  m e n u  

P o u r  o f f r i r  u n e  c u i s i n e  d e  s a i s o n  e t  l o c a l e ,  l e s  p r o p o s i t i o n s  p e u v e n t  
v a r i e r  s e l o n  l ' a r r i v a g e  d e s  f r u i t s  e t  l é g u m e s  e t  l e s  i n s p i r a t i o n s  

d e  l a  C h e f f e

V o u s  p o u v e z  v o u s  a d r e s s e r  à  n o t r e  p e r s o n n e l  p o u r  t o u t e s  d e m a n d e s  c o n c e r n a n t  d e s
a l l e r g i e s  o u  d e s  i n t o l é r a n c e s  a l i m e n t a i r e s .

Salade du brunch

Grilled cheese du jour

Focaccia et méli-mélo de crudités

Corbeille de viennoiseries 
Tresse maison, pain au levain, mini pain au chocolat,
croissant de la boulangerie Maboule, confitures maison

22

15

Salade de saison, croûtons à l’ail, crudités de saison,
pickles maison, oeuf parfait, graines torréfiées

supplément oeuf
supplément fromage 3,50

3,50

d u  B r u n c h  

Focaccia et crudités de saison aux herbes, oeuf
parfait, coulis de tomates préservées, labneh

Gaufre aux fraises
Crème montée, huile de feuilles de figuier

12

supplément miel 0,50

*  S u g g e s t i o n s  d u  j o u r  s e l o n  l ’ a r r i v a g e  e t  l e s  r é c o l t e s  d u  j a r d i n

(varie selon les saisons)
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