Menu

Menu du 29 avril au 2 mai 2026

Menu Gomplel 30

Enlree 6

Taboulé de choux fleurs crus, radis, persil, graines
de courges torréfiées

Plal 21

Asperges grillées, sabayon au cerfeuil, pommes de
terre écrasées a I'huile d’ail

Dessertl 7

Creme infusée au laurier et rhubarbes pochées

Pour les enfants
jusqu'a 12 ans, 50% sur tout le menu

Pour offrir une cuisine de saison et locale, les propositions peuvent

varier selon l'arrivage des fruits et légumes et les inspirations
de la Cheffe

o pro natur')

Centre de Champ-Pittet




	Menu
	de la semaine
	Menu du 29 avril au 2 mai 2026

	Menu Complet
	Entrée
	Taboulé de choux fleurs crus, radis, persil, graines de courges torréfiées

	Plat
	Asperges grillées, sabayon au cerfeuil, pommes de terre écrasées à l’huile d’ail

	Dessert
	Crème infusée au laurier et rhubarbes pochées



