
Menu
Menu du 29 avril au 2 mai 2026

P o u r  l e s  e n f a n t s  
j u s q u ' à  1 2  a n s ,  5 0 %  s u r  t o u t  l e  m e n u  

P o u r  o f f r i r  u n e  c u i s i n e  d e  s a i s o n  e t  l o c a l e ,  l e s  p r o p o s i t i o n s  p e u v e n t  
v a r i e r  s e l o n  l ' a r r i v a g e  d e s  f r u i t s  e t  l é g u m e s  e t  l e s  i n s p i r a t i o n s  

d e  l a  C h e f f e

d e  l a  s e m a i n e  

21

7

Asperges grillées, sabayon au cerfeuil, pommes de
terre écrasées à l’huile d’ail

Plat 

Crème infusée au laurier et rhubarbes pochées

Dessert

Menu Complet 

Entrée
Taboulé de choux fleurs crus, radis, persil, graines
de courges torréfiées

6

30
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