
ENTRÉE, PLAT DESSERT CHF 32.- PAR PERSONNE
OU ENTRÉE PLAT / PLAT DESSERT CHF 30.- PAR PERSONNE              

MENU DE MIDI 

Mousse de panna cotta infusée au
f leurs de sureau et coul is  de fraises

E N T R É E
Carpaccio de radis,  colraves et

pommes sur une tart ine à la mousse
de r icotta de la Fromagerie de Pomy

D E S S E R T

P L A T  P R I N C I P A L
Lenti l les aux oignons conf its,

parfumées aux herbes du jardin,
oeuf parfait  et  côtes de bettes

ent ières

p o u r  l e s  g r o u p e s

Ce menu est donné à t itre d’exemple. Pour offr ir  une cuisine de
saison et locale, les proposit ions changent au f i l  de la saison,

de l ’arr ivage des légumes et des inspirations de la Cheffe.

pour les groupes de plus de 30 personnes, il sera sous forme de buffet 
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