Menu"'

du Brunch

GCorbeille de viennoiseries 15

Tresse maison, pain au levain, mini pain au chocolat,
croissant de la boulangerie Maboule, confitures maison

supplément oeuf 3,50
supplément fromage 3,50
supplément miel 0,50

Pelil-d¢jeuner aux inspirations japonaises 99

Soupe miso, bol d’avoine (cuit), oeuf parfait,
sauce umami, tofu, trio de pickles

Salade du brunch 21

Salade de saison, cro(tons a l'ail, crudités de saison,
pickles maison, oeuf parfait, graines torréfiées

Grilled cheese du jOlll‘ (varie selon les saisons) 16

Pain au levain maison, kimchi, confiture au
miel et ail, raclette de la fromagerie de Pomy

Supplément salade 4

Grepes sucrees du momenl 12

* Suggestions du jour selon l'arrivage et les récoltes du jardin

Pour les enfants
jusqu'a 12 ans, 50% sur tout le menu

Pour offrir une cuisine de saison et locale, les propositions peuvent
varier selon l'arrivage des fruits et légumes et les inspirations
de la Cheffe

) & pro natura‘)

Centre de Champ-Pittet




	Menu
	du Brunch
	Corbeille de viennoiseries
	Tresse maison, pain au levain, mini pain au chocolat, croissant de la boulangerie Maboule, confitures maison
	supplément oeuf
	supplément fromage
	supplément miel
	3,50
	3,50
	0,50

	Petit-déjeuner aux inspirations japonaises
	Soupe miso, bol d’avoine (cuit), oeuf parfait, sauce umami, tofu, trio de pickles

	Salade du brunch
	Salade de saison, croûtons à l’ail, crudités de saison, pickles maison, oeuf parfait, graines torréfiées

	Grilled cheese du jour
	Pain au levain maison, kimchi, confiture au miel et ail, raclette de la fromagerie de Pomy

	Supplément salade
	Crêpes sucrées du moment


