‘Charle du restaurant

Cuisine végétarienne

Le miel, les petits fruits, les variétés anciennes Pro Specie Rara, le
jus de pomme et les autres produits du jardin sont mis a I'honneur
dans nos menus

Les fruits et les légumes sont de saison, d’origine locale
principalement cultivés selon les principes de 'agriculture
biologique

Les citrons sont certifiés Max Havelaar et/ou issus de la
production biologique

Le pain est local

Les desserts sont faits « maison » avec de la farine bio

Le café et le thé sont bio et/ou issus du commerce équitable
Les vins sont suisses: bio ou naturels

Le restaurant répond aux exigences du label fait maison

Vers le zéro déchet
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pro natura .

Centre de Champ-Pittet




arlisanales 33cl CHF

N°11 blanche (biere de blé), notes 6,50

d’abricot, péche et pamplemousse

N°12 blonde de fermentation basse, notes 6 50

de céréales, épices et fleurs

N°15 ambrée, douce et fruitée 6,50
sans alcool 33cl

Dr. Gab's placebo IPA 33cl 4,50

BIERES



Cartedes vins

VIN AU VERRE (s¢leclion du jour) CHF

Rouge 7

Blanc 6
50cl 75cl

VIN PETILLANT
DE FACTO sans sulfite

Paccot Domaine La Colombe, AOC La Cote VD 32
VINS BLANC

CHASSELAS D’ICI Vin nature

Domaine Henrioud Neuchatel NE 32

LA RESERVE Chasselas Grand cru AOC bio
Yann Menthonnex Domaine de la Harpe Bursins VD 18 29
VIN ROSE

EROS BIO Grand cru AOC
Yann Menthonnex Domaine de la Harpe Bursins VD 16 25

VINS ROUGES
PINOT D’'ICI vin nature

Domaine Henrioud Neuchéatel NE 49
SOLEIL ROUGE BIO Grand cru AOC
Yann Menthonnex Domaine de la Harpe Bursins VD 20 36

CARTE DES VINS



Carle des bhoissons

Boissons chaudes

Café 4
Cappucino / Renversé 5
Chocolat chaud (fait maison) 5
Lait chaud ou froid 3,50
Thés : selon la sélection du jour 5

Orlie Lalle e.-

une alternative locale proche du matcha latte.
L'ortie est une plante sauvage remplie de vitamine A,C et E. . s
Elle est également riche en minéraux et oligoéléments comme
le fer. (disponibilité selon arrivage)

Minérales 2.5d1  3,3dl 5dl 11

Eau plate ou gazeuse 3,50 5 10
Eau arébme du jour
Sirop artisanal

Limonade maison
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Vivikola BIO

Opaline jus d'abricot

Opaline jus de poire

Urban Limonade Pamplemousse BIO
Urban Kombucha Citronnelle-Hibiscus BIO
Urban Kombucha Thé Vert Gingembre BIO
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Jus de Pomme Maison 2,5di4.- 5di7.- 1litre 14.-

jus de pommes maison, artisanal et authentique, issu
de nos vergers cultivés de maniere naturelle. Un
meélange subtil de pommes variées telles que la Boscop,
la Rainette Ananas, la pomme Cloche ainsi que la
pomme raisin.
Pressé dans un authentique pressoir a I'ancienne, notre
jus est garanti sans aucun produit chimique!

BOISSONS SANS ALGOOL




	Charte du restaurant
	Notre cuisine est végétarienne, faite maison avec des produits bio, de saison et locaux, provenant en partie des jardins du domaine
	CHARTE DU RESTAURANT

	Bières
	BIÈRES  artisanales 33cl
	CHF

	BIÈRE  sans alcool 33cl
	BIÈRES


	Carte des vins
	VIN AU VERRE (sélection du jour)
	CHF
	VIN PÉTILLANT
	50cl
	75cl

	VINS BLANC
	CHASSELAS D’ICI Vin nature Domaine Henrioud Neuchâtel NE

	VIN ROSÉ
	EROS BIO Grand cru AOC  Yann Menthonnex Domaine de la Harpe Bursins VD

	VINS ROUGES

	CARTE DES VINS

	Carte des boissons
	Boissons chaudes
	CHF
	Café                                                         Cappucino / Renversé                             Chocolat chaud (fait maison)     Lait chaud ou froid      Thés :  selon la sélection du jour
	4 5 5  3,50  5


	Ortie Latte
	6.-

	Minérales
	2,5dl
	3,3dl
	5dl
	1l
	Eau plate ou gazeuse  Eau arôme du jour Sirop artisanal Limonade maison
	Vivikola BIO Opaline jus d'abricot Opaline jus de poire  Urban Limonade Pamplemousse BIO Urban Kombucha Citronnelle-Hibiscus BIO Urban Kombucha Thé Vert Gingembre BIO
	1,50 3 5


	Jus de Pomme Maison
	2,5dl 4.-
	3,50 3,50
	5 4,50 4,50 5 5 5
	5
	4,5  7
	10 8 10 14
	5dl 7.-
	1 litre 14.-
	BOISSONS SANS ALCOOL



