BUFFLET DU SOIR

Mesclun, fleurs comestibles et graines de
tournesol

Houmous et crudités de légumes

Aubergines entieres roties, sauce tomate epicee,
servi avec de la burrata accompagnée d'un risotto
d’orge perle

Panna cotta infusée aux fleurs de sureau et coulis
de fraise

Mousse au chocolat

GHF par personne

Ce menu est donné a titre d’exemple. Pour offrir une
cuisine de saison et locale, les propositions changent au
fil de la saison, de l'arrivage des légumes et des
inspirations de la Cheffe.
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