Menu

Mercredi au vendredi 11-13 juin

Menu Gomplel 30

Eniree 6

Salade de boulgour avec arroche du jardin

Plal 21

Brocoli au barbecue, tiges d’ail du jardin, labneh et
condiment rhubarbe servi avec un pain pita

Dessert 7

Profiterole, glace vanille de la ferme d’Yvonand,
coulis fruits rouges et huile de feuilles de figuier
du jardin

Pour les enfants
jusqu'a 12 ans, 50% sur tout le menu

Pour offrir une cuisine de saison et locale, les propositions peuvent
varier selon l'arrivage des fruits et légumes et les inspirations
de la Cheffe
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