Notre cuisine est essentie”ement végétarienne, Faite maison avec cles produits loio,

de saison et Iocaux, provenant en partie desjar&ins Au (Jomaine

’ Un menu végétarien est proposé chaquejour

’ Le mie|, |es petits Fruits, certains Iégumes cJont les variétés anciennes
Pro Specie Rara, |eJ'us (Je pomme et ]es autres produits

du «jardin des Délices » et cJu domaine sont mis en valeur

’ Les fruits et les |égumes sont de saison, d’origine locale principa]ement,

cultivés selon les principes de |,agriculture Ioiologique

’ Les fruits exotiques sont certifiés Max Havelaar et issus de |a production
Ioiologique

La viande est in(Ji éne et issue (Je |'é|eva e loiolo ique
g § 819

|_e p‘oisson est sauvage et péché dans |es |acs suisses, essentie”ement

dans |e lac de Neuchéte|

’ le pain est loio et local

’ |_es desserts sont Faits« maison » avec cle la {:arine Ioio

’ Le cafs et le the sont bios et issus du commerce équitalole
’ Les vins sont bios ou naturels

’ Le restaurant réponcJ aux exigences du label fait maison

’ Vers |e Zéro déChet pro natur‘)

Centre de Champ-Pittet



